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Windorf Klassiker (auf Deutsch) 

 
Vorspeisen 
 

Französische Zwiebelsuppe 
Majoran & Comté-Käse-Ravioli 
 8€  

Gratiniertes Hähnchen-Würzfleisch 
Champignons, Worcester Sauce & Röstbrot 
 9€ 
Geräuchertes Lachs-Tartar 
Vitalbrot, Meerrettichschaum & Lachskaviar 
 11€ 
  
Hauptgerichte 
 

½ knusprige Ente 
Apfel-Rotkohl, Orangen & Kartoffelklöße 
 25 € 
 
Steak au four vom Kalb 
Helles Ragout mit Käse überbacken, Saisongemüse &  
gefüllte Kroketten 
 28 € 
 
Hähnchenschnitzel 
Jägersauce, Schinkenspeck & Steakhouse-Pommes 
 22 € 
 
Gefülltes Maishähnchen 
Brotfüllung, zweierlei Rübchen & Kartoffelwaffeln 
 25 € 
 
Desserts 
 

Kürbis-Orangen-Mousse 
Granatapfel, Mascarpone, Vanille & Lotus Biscoff®-Kekse 
  9 € 
 
Crème Brûlée 
Rumfrüchte-Sorbet & Walnuss-Crunch 
 8 € 
 
Süße Waffeln 
Himbeere, Eiscreme & Schlagsahne 
 9 € 
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Windorf Kreationen ( auf Deutsch) 

 
Vorspeisen 
 

Cremesuppe vom Hokkaidokürbis 
Pikante Apfeltasche & Kernmosaik 
 8€ 
Kürbis-Ziegenkäse-Bruschetta 
Krosses Ciabatta, Birne, Salbei & Kürbiskerne 
 11 € 
Geschmorte Bete-Bowl 
Perlcouscous, Endiviensalat & eingelegte Schalotten 
 9 €
  
 
Hauptgerichte 
 

Spinat-Ricotta-Knödel  
Lauwarmer Tomate-Lauch-Dip & Torgauer Käse 
 19 € 
Wahlweise mit Lachsfilet 
 25 € 
Bäckchen vom Landschwein 
Geschmorter Spitzkohl, Fingermöhren & Röstkartoffeln 
 25 € 
Zander-Pancetta-Roulade 
Blumenkohl, Schinken, Parmesan & Süßkartoffel-Chip 
 26 € 
Mariniertes argentinisches Entrecôte 
Kartoffel-Bohnen-Cassoulet, Knoblauch-Kräuter-Marinade 
 29 € 
 
 
Desserts 
 

Käseteller von der Molkerei Bennewitz 
Feigensenf, Passionsfrucht, Kresse Butter & Heimatbrot 
 12€ 
Zwetschgen-Röster 
Schoko-Crumble, Krokant & Eiscreme 
 9 € 
 
 
 
 
Allergene & Zusatzstoffe 
fragen Sie bitte das Serviceteam. 
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Windorf Classics (in english) 
 
Starters 
 

French Onion Soup 
Marjoram & Comté cheese ravioli 
 8 € 
Gratinated Chicken Ragout 
Mushrooms, Worcestershire sauce & toasted bread 
 9 € 
Smoked Salmon Tartare 
Multigrain bread, horseradish foam & salmon caviar 
 11 €
  
Main Courses 
 

½ Crispy Roast Duck 
Apple red cabbage, oranges & potato dumplings 
 25 € 
 
Veal Steak au Four 
Light ragout au gratin, seasonal vegetables & stuffed croquettes 
 28 € 
 
Chicken Schnitzel 
Hunter’s sauce, bacon & steakhouse fries 
 22 € 
 
Stuffed Corn-Fed Chicken 
Bread stuffing, two varieties of root vegetables & potato waffles 
 25 € 
 
Desserts 
 

Pumpkin and Orange Mousse 
Pomegranate, mascarpone, vanilla & Lotus Biscoff® biscuits 
  9 € 
 
Crème Brûlée 
Rum fruit sorbet & walnut crunch 
 8 € 
 
Sweet Waffles 
Raspberries, ice cream & whipped cream 
 9 € 
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Windorf Creations (in english) 
 
Starters 
 

Hokkaido Pumpkin Cream Soup 
Spicy apple pastry & pumpkin seed mosaic 
 8€ 
Pumpkin and Goat Cheese Bruschetta 
Crispy ciabatta, pear, sage & pumpkin seeds 
 11 € 
Braised Beetroot Bowl 
Pearl couscous, endive & pickled shallots 
 9 €
  
Main Courses 
 

Spinach and Ricotta Dumplings  
Lukewarm tomato and leek dip & local cheese from Torgau 
 19 € 
Optional with salmon fillet  
 25 € 
Hokkaido Pumpkin Cream Soup 
Spicy apple pastry & pumpkin seed mosaic 
 8€ 
Pumpkin and Goat Cheese Bruschetta 
Crispy ciabatta, pear, sage & pumpkin seeds 
 11 € 
Braised Beetroot Bowl 
Pearl couscous, endive & pickled shallots 
 9 € 
 
 
Desserts 
 

Cheese Platter from Local Dairy Bennewitz  
Fig mustard, passion fruit & traditional local bread 
 12€ 
Roasted Plum Compote 
Chocolate crumble, praline brittle & ice cream 
 9 € 
 
 
 
 
 
Allergens & Additives  
Please ask our service team for further information. 


